Diffusione: 23.629

Data: 07/12/2020
Pag.: 1

E; mcs

Quotidiano

Milano

DELIZIE A TAVOLA
Nuovi «panetun»
dal Sospeso

al Babbo yoga

B Giorni di festa, novita per
la tavola: ecco una gustosa
«mappa». Tante le creazioni
in questo periodo per quanto
riguarda il nostro «panetiiny,
trai nomi fantasia «Babbo yo-
ga». Vergani, Panzera e Cliva-
ti: sono alcuni dei negozi de-
gni di nota. Diversi «delive-
ry». Da segnalare infine, il
«Sospeso»: in alcuni negozi si
puo lasciare un dolce pagato,
per i meno fortunati.
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NOVITA PER LA TAVOLA

Dal Sospeso al Babbo yoga
Quanti nuovi «Panetun»

Vergani, Panzera e Clivati: la mappa delle pasticcerie
con delivery. Panettoni «pagati» per i meno fortunati

Camilla Rocca

B Simbolo stesso della citta,
il panetun & stato amato fin
da quando lo assaggio Ludovi-
co Il Moro, a fine XV secolo. E
come a Napoli la tradizione
del caffe sospeso ¢ sacra, a Mi-
lano, in alcune pasticcerie di
Milano si puo lasciare un pa-
nettone «in sospeso», un rega-
lo per i meno fortunati. Si trat-
ta della seconda edizione pro-
mossa dall’Associazione no
profit «Panettone Sospeso»,
patrocinato dal Comune di
Milano. E per chi non vive a
Milano puo lasciare il proprio
contributo «a distanza» me-
diante una donazione sul sito
panettonesospeso.org: il de-
naro raccolto verra poi «tra-
sformato» in panettoni. Il wee-
kend del 12 e 13 dicembre tan-
te le masterclass e gli incontri
con grandi maestri pasticceri
a tema panettone in strea-
ming da Palazzo Bovara: ¢ la
terza edizione di Artisti del Pa-
nettone in partnership con la
Confcommercio Milano e I'as-
sociazione APCI, l'evento fa
parte delle iniziative di «Hap-
py Natale Happy Panettone».

Ma quali sono le migliori pa-
sticcerie di Milano e come si
sono evolute durante questo
anno da dimenticare?
Vergani, in omaggio a Mila-
no, ha dedicato tre eleganti
scatole in latta dal gusto vinta-
ge che riportano una delle pit
eleganti piazze italiane, la Gal-
leria Vittorio Emanuele 11, da
acquistare anche su e-com-
merce. La storica pasticceria
Panzera per il Natale ha atti-
vato il nuovo shop online: si
puo acquistare il panettone
classico detto «Il Meneghi-
no», realizzato ancora secon-
do la ricetta del 1910 del bi-
snonno di Lorenzo Panzera,
attuale titolare o, per gli spor-
tivi, il Pan de Lor, il dolce che
Panzera ha dedicato al Tor
des Géants®, 'endurance trail
pitt duro al mondo in ambien-
te di montagna, a cui ha parte-
cipato. Da Clivati, la pasticce-
ria attiva dal 1969, per il Nata-
le, oltre al classico panettone,
propone tre golose versioni:
ai tre cioccolati, al caffe e ama-
retto e al vermouth e zenzero.
E durante questo periodo
hanno attivato il servizio di
asporto&delivery (disponibi-

le tutti i giorni dalle 7 alle 20),
per cui e possibile ordinare e
ritirare i dolci in negozio op-
pure riceverli direttamente a
casa.

Anche la pasticceria Pica si
e attrezzata per spedire onli-
ne: si puo scegliere tra le di-
verse varianti anche il goloso
panettone mandorlato, che
unisce il gusto del lievitato

con il dolce di Crema. La stori-
ca pasticceria La Martesana

ha attivato il suo e-commerce
e ha lanciato per il 2020 due
panettoni, al pistacchio e al
cioccolato e, nella linea dei
decorati, un inedito e buffo
Babbo in posa yoga, sempre
lievitato. La blasonata gastro-
nomia Peck lancia, insieme al
suo pastry chef Galileo Repo-
s0, cinque diverse varianti di
panettoni, tra cui una nuova
esclusiva limited edition di
200 pezzi, quella «<amarena, li-
mone e mandorla». Si posso-
no acquistare in loco o con il
nuovo servizio delivery di
Peck, attenderli a casa. E c¢’e
anche chi si reinventa: Egal-
ité per Natale propone due
dolci simbolo della tradizio-
ne d’Oltralpe: il Christollen e
Kouglof, caratteristici dell’Al-

sazia, e la Galette des Rois,
meglio conosciuta come torta
dei Re Magi, in un’inedita ver-
sione al pistacchio e amare-
na. Si puo acquistare in loco o
acquistarle tramite il sito
Smart Food Bio. La pasticce-
ria Enrico Rizzi quest’anno
realizzera Alberelli di Natale
in puro cioccolato, dragées e
macaron dolci e salati. Per il
2020 ne dedica un macaron a
Dom Pérignin Rosé 1982, in
edizione limitata. 1l delivery
funziona ininterrottamente, 7
giorni su 7, dalla mattina fino
alle 22,30 di sera.

Anche Stefano Guizzetti del-
la gelateria Ciacco si cimenta
nei panettoni, apportando la
sua esperienza di gelatiere al-
la pasticceria: imperdibile il
«classic black», un panettone
dall'impasto scuro e cubotti
di pera candita. E novita peril
Natale, Bodrato Cioccolato
ha appena aperto il suo nuo-
vo corner in Stazione Centra-
le, tra le proposte da non per-
dere il calendario dell’Avven-
to, e il Babbo Natale o il pu-
pazzo di neve in cioccolato,
fino al golosissimo torrone
gianduia, anche su e-com-
merce.




